* TERAZI ISTASYONU

YAPRAK o | (KULLANIM-TEMIZLIK-KORUMA)
DONERCISI

e  Oncelikle kullandigimiz Griinin maliyetini bilmeliyiz ve buna gore énlem ve tedbir
almaliyiz

e Terazimizi kullanmaya baglamadan once sivi ve yag temasindan uzak tutmak
amacl korumaya almaliyiz( stre¢ vb ekipmanlar olabilir)

e Korumaya alinan terazimizi isleme almadan dnce hassasiyetini yani dogru tartim
yapip yapmadigini kontrol etmeliyiz. Sabit gramaijli herhangi bir Grin ile veya
manuel kullandigimiz terazi gramlari ile karsilastirma yapip kontrol edebiliriz.

e Kullanim esnasinda sifirlama iglemi yaparken el ile yapmaliyiz kesinlikle masa,
bicak, masat gibi ekipmanlar ile yapmamaliyiz.Cunku kullandigimiz ekipman dijital
ve maliyetli bir Grin bunun bilincinde olmaliyiz.

e Servis saatinde surekli olarak iglem yapilan terazinin sififanmasi kullanilan
kefelerin surekli temizlenmesi ( ¢irpiimasi) gerekir.

e Teraziistasyonunda galisan personellerin uymasi gereken en buyuk kurallardan
biride gramajlarda en fazla +2 gr sapma olmasidir.

e Teraziistasyonunda galisan bir personel ekmek arasi urlnlerde ve servis déner
urlnlerinde de gorevlidir. Ekmek isitma yaparken ekmegdin tam i1sindigindan ve
yanmadigindan emin olunmalidir.

e Ekmek arasi urlnlerimizin yapiminda terazide tartimdan sonra doner ekmek
icerisine bosaltilir ve ekmek arasina dagilimi masa yardimi ile yapilir.

e Doner tartiminda ve ekmek arasina dagitimda mutlaka masa kullaniimalidir elle
donere temas edilmemelidir.

e Siparis tesliminde g¢alisan ve Urunleri ve gramajlari sdyleyen ekip arkadasini
dikkatli dinlemeli ve UrUnleri o gramajda hazirlamalidir.

e Tepsiden kefeye doner alirken mutlaka ¢ig ve yanik olan Griin varsa mutlaka
ayirmahdir migsteriye asla vermemelidir.

e Urlin kalitesi konusunda ¢ok hassas davranarak gérevini yerine getirmelidir.

e Eksik gramajda bir Grtin veriimemesine ¢ok dikkat etmelidir.

e Etve tavuk donerlerimizi ayri ayri terazilerde tartmali ve tartimdan 6énce mutlaka
teraziyi sifirlamahdir.

e GUn sonunda kullandigimiz terazinin temizligini yaparak yere digsmeyecek veya
zarar gérmeyecek sekilde tezgah Uzerinde muhafaza edilmelidir.

[k
ya/g{rq |



	Slayt 1: TERAZİ İSTASYONU (KULLANIM-TEMİZLİK-KORUMA)

